
 

Unsere Küchenöffnungszeiten: Warme Küche von 11.00 – 14.30 Uhr und ab 17.00 Uhr. An Sonn– und Feiertagen durchgehend warme Küche.  
Bei Fragen zu den enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

Suppen 
Fränkische Festtagssuppe – Rinderbrühe mit dreierlei Einlage 5,50 € 

Zwiebelrahmsuppe mit gebratenen Apfelscheiben und Brezen-Croutons vegan 5,50 € 

Vorspeise 
Wintersalat mit Rucola, karamellisierten Birnen und Walnüssen vegan 10,90 € 

Feldsalat mit geräucherter Entenbrust, Cranberrys und Balsamico-Dressing 13,90 € 

Hauptgerichte 
Penne mit Paprikasauce, Gemüsechips und Cashewkernen vegan 14,90 € 

Gebratenes Saiblingsfilet auf Kartoffel-Erbsenpüree, mit Zuckerschoten und Sprossen 18,90 € 

Geschnetzeltes vom Rind mit Portwein-Pfeffersauce, Herzoginkartoffeln und Wintergemüse 19,90 € 

Halbe fränkische Bauernente mit Kloß und Blaukraut 22,90 € 

Dessert* 
Beschwipste Elise   

Dessert im Glas – Glühweinkirschen | Bayerisch Creme | Elisenlebkuchen 7,90 € 

Kaiserschmarrn mit Apfelmus oder Glühweinkirschen 8,90 € 
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Frische knackige Salate  
Bunter Salatteller mit Falafel vegan 11,90 € 

Frische Salate der Saison mit gebratenen Kichererbsen-Bällchen, dazu Kräuter-Dip  
und Balsamico-Dressing 
 
Braumeistersalat 12,90 € 

Frische Salate der Saison mit Schafskäse, Oliven4, Peperoni1, Brotchips und  
unserem Gutmann-Dressing 
 
Club Salat 12,90 € 

Frische Salate der Saison mit Hähnchenbruststreifen und unserem Gutmann-Dressing 
 
Dutzendteich Fischer Salat 14,50 € 

Frische Salate der Saison mit gebratenem Zanderfilet und Balsamico-Dressing 
 
Lauwarmer Ziegenkäse mit Chilihonig an frischen Blattsalaten und Balsamico-Dressing 14,50 € 

Zu allen Salaten gibt’s knuspriges Stangenweißbrot 

Fischgerichte 
Matjesfilets2 mit Sauerrahm, Äpfeln, Essiggurken1,5, Zwiebeln und Dampfkartoffeln 11,90 € 

Gebackenes Seelachsfilet mit Remoulade und Kartoffelsalat 12,50 € 

Gebratenes Zanderfilet mit saisonalem Gemüse und Kartoffeln 19,90 € 

Vegetarisch & vegan 
Rotes Linsen Dal (indisches Curry) mit Kokosmilch und Basmati Reis vegan 13,90 € 

Käsespätzle3 mit Emmentaler und Bergkäse, dazu Röstzwiebeln und gemischter Salat 14,50 € 
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Aus Kessel &  Pfanne 

Paar Weißwürste3,6 in der Terrine mit Händlmaiers süßem Senf und ofenfrischer Brez‘n 7,90 € 
(bis zum 12 Uhr-Läuten) 
 
6 Original Nürnberger Rostbratwürste auf Sauerkraut oder Kartoffelsalat 9,90 € 

9 Original Nürnberger Rostbratwürste auf Sauerkraut oder Kartoffelsalat 12,90 € 

6 Rote Zipfel aus dem Beerenweinsud 9,90 € 

9 Rote Zipfel aus dem Beerenweinsud  12,90 € 

Warme Stadtwurst2,3,6 auf Sauerkraut 9,90 € 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit Kartoffelsalat oder Bratkartoffeln oder Pommes 14,90 € 

Hähnchenragout mit Paprika, dazu Basmati-Reis 14,50 € 

Fränkische Originale 
Krautwickel mit Bier-Specksoße und Kartoffelpüree 13,50 € 

Schweinebraten mit Dunkelbiersoße und Kloß2,3 13,50 € 

Ofenfrisches Krustenschäufele mit Dunkelbiersauce und Kloß2,3 15,90 € 

Fränkischer Sauerbraten mit Lebkuchensauce, Kloß2,3 und Blaukraut 17,50 € 

Bunter Beilagensalat mit unserem Gutmann-Dressing 4,50 € 

Für unsere kleinen Gäste 
Schnitzel für Kinder mit Kartoffelsalat oder Pommes     9,50 €     

Schweinebraten für Kinder mit Kloß2,3 8,50 € 

Chicken Nuggets mit Cornflakespanade, dazu Pommes 8,50 € 

Pasta mit Tomatensoße 6,90 € 

Kloß2,3 mit Soß‘ oder Spätzle3 mit Soß‘ 4,50 € 

Portion Pommes 4,50 € 
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Brotzeiten  
Vier geräucherte Bratwürste2, dazu Meerrettich3,5 7,50 € 

Kalter Braten angemacht mit Essig & Öl, dazu Butter und Meerrettich3,5 8,50 € 

Gutmanns Wurstsalat2,3,6 mit Paprika, Zwiebeln und Gurken1,5 8,90 € 

Portion Bratwurstgehäck2,3 im Gläschen gegart, mit Essiggurke1,5 und Meerrettich3,5 8,90 € 

Obazda angemacht mit Gutmann Weizen, Zwiebeln und Kümmel  8,90 € 

Vesperbrett – diverse Wurst-2,3,6 und Käsesorten, reich garniert1,5 14,90 € 

Portion roher Schinken2 mit Butter 7,50 € 

Portion Käse -  Bergkäse, Brie und Emmentaler mit Butter 7,50 € 

Zu allen Brotzeiten gibt‘s unser Bio-Krustenbrot von der Bäckerei Imhof 

Frühstück von 10 bis 12 Uhr 
Gutmann Frühstück 12,20 € 
Paar Weißwürste3,6 in der Terrine mit Händlmaier`s süßem Senf, ofenfrischer Brez’n 
und einem Gutmann Hefeweizen  
 

Wanner Frühstück 13,90 € 
Salami2,3,6, Schinken2,3,6, Käseauswahl, Frischkäse, Obst, Butter, 
Marmelade, gemischte Semmeln & Brot, dazu ein kleines Gebäckteil 
 

See Frühstück 13,90 € 
Räucherlachs, Käseauswahl, getrocknete Tomaten, Oliven4, Obst, Butter, 
Marmelade, gemischte Semmeln, Brot & Pumpernickel, dazu ein kleines Gebäckteil  
 

Veganes Frühstück 12,90 € 
Obst & Gemüse, Kräuter-Dip, getrocknete Tomaten, Hummus2, 

Marmelade, gemischte Semmeln, Brot & Pumpernickel 
 
Spiegeleier (2 Stück) mit Brot und Essiggurke 5,50 € 
 

Extra dazu gibt es: 

Portion Rührei 5,50 € 

Portion Rührei mit Zwiebeln und Speck2,3,6 6,90 € 

Joghurt mit frischen Früchten 4,50 € 
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Kuchen & Torten 
Unsere Kuchen und Torten beziehen wir vom Bio-Bäcker Imhof und von der Konditorei Rittinghausen.         
Die veganen Nussecken kommen von den Nürnberger BIO Originalen.  

Eis 
Eiskaffee         5,90 € 
Eisgewordener Kaffeegenuss mit zwei Kugeln leckerem  
CRÈME VANILLA, gekrönt mit Sahne. 
 
Eisschokolade 5,90 € 
Flüssiger Schokoladentraum trifft leckeres  
CRÈME VANILLA und CHOCOLATE CHIPS, gekrönt mit Sahne. 
 
Eiszwerg Anton 4,20 € 
Je eine Kugel köstliches CRÈME VANILLA und CHOCOLATE CHIPS, 
garniert mit Smarties, Sahne und einer Waffel. 
 
Schoko-Nuss Genuss 6,50 € 
Außergewöhnlicher Eisgenuss aus MAPLE WALNUTS,  
CHOCOLATE CHIPS und CRÈME VANILLA auf Schokoladensauce,  
gekrönt mit Sahne, allerlei Nüssen und Amarettini. 
 
Früchtchen satt 6,50 € 
Üppige Kreation aus den Eissorten ERDBEERE,  
PASSIONSFRUCHT SORBET und ZITRONEN SORBET, gebettet auf  
Beeren und gemischten Früchten, garniert mit Sahne und Hohlhippe. 
 
Dänischer Kaffeeklatsch 3,90 €  
Eine Kugel zartschmelzendes CRÈME VANILLA mit Schokosauce, 
garniert mit Sahne und Schokostreuseln. 
 
 
Unsere MÖVENPICK Eissorten: 

CRÈME VANILLA 
CHOCOLATE CHIPS 
ERDBEERE 
MAPLE WALNUTS 
ZITRONEN SORBET VEGAN 
PASSIONSFRUCHT SORBET VEGAN 
 

Preis pro Kugel  1,80 € 
Portion frische Sahne  1,00 € 
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Biere 0,25l 0,5l

  4,30 € 

  4,30 € 

  4,30 € 

  4,30 € 

  4,30 € 
 

Russenhalbe   4,30 € 

Colaweizen7,8  4,30 € 

Helles vom Fass 2,70 € 4,30 € 

Radler 2,70 € 4,30 € 

Fürst Carl Dunkel  4,30 € 

Landwehr–Bräu Alkoholfrei  4,30 € 

Alkoholfreies  0,33l 

Coca-Cola 7,8  3,50 € 

Coca-Cola zero 7,8,9  3,50 € 

Fanta7  3,50 € 

Mezzo Mix 7,8  3,50 € 

Sprite  3,50 € 

Almdudler Kräuterlimonade  3,50 € 

Lisss -  Hesselberger Saftlimonade aus Franken ohne Zuckerzusatz 3,50 € 

 0,2l 0,4l 

Tafelwasser spritzig und still 1,90 € 2,90 € 

Hesselberger Apfel–Rhabarber–Saft 2,60 € 4,30 € 

Hesselberger Apfelsaft, naturtrüber Direktsaft 2,60 € 4,30 € 

Orangensaft 2,60 € 4,30 € 

Johannisbeernektar 2,60 € 4,30 € 

Saftschorle 2,50 € 3,60 € 

 0,5l 0,75l 

Franken Brunnen - Mineralwasser spritzig / still 4,30 € 5,60 € 
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Weine 
Weißweine 0,2l 1,0l 

Silvaner 2024, trocken 5,90 € 26,90 € 
Winzerhof Stahl, Franken 
Apfel, Litschie, ein Hauch Zitrus, perfekte Säure  

 0,2l 0,75l 
Nachschlag 2024 "Bright Side of Life", trocken 5,90 € 20,90 € 
Cuvée aus Scheurebe & Riesling 
Winzerhof Stahl, Franken 
Reife Sommerfrüchte und ein Hauch Exotik 

Rotweine  

Domina 2022, trocken QbA 5,90 € 20,90 € 
Winzergenossenschaft Divino Franken, deutscher Qualitätswein 
Sauerkirsch, Cassis und schwarze Beeren 
 

Col di Sasso 2022, trocken 5,90 € 20,90 € 
Cuvée aus Cabernet Sauvignon & Sangiovese 
Banfi, Toscana IGT 
Holunder, würziges Holz, Pflaume 

Roséwein 

Nachschlag Drinkpink! 2024, trocken 5,90 € 20,90 € 
Cuvée aus Spätburgunder, Schwarzrieslling & Tauberschwarz 
Winzerhof Stahl, Franken 
Helle Beeren und Sommerfrüchte, moderate Säure 

 0,2l 0,4l  

Frankenweinschorle weiß und rot 3,60 € 6,10 € 

Sekt  

 0,1l 0,2l 0,75l 

Prosecco Spumante Piccolo  6,90 € 

Hesselberger Apfel-Holler-Secco Piccolo  5,90 € 

Secco -  Prickelnd! trocken, Winzerhof Stahl, Franken 3,50 €  23,90 €   

Spirituosen 2cl 4cl 

Tittinger Zwetschgen Brandy 3,10 € 

Geigers fränkischer Williams Birnenbrand oder Mirabellenbrand 3,10 € 

Haas‘ fränkischer Schlehengeist oder Haselnussgeist 4,10 € 

Ramazzotti, Jägermeister 3,10 € 

Baileys  5,20 € 

 0,2l  

Gin Tonic mit 4cl Dry Gin der Brennerei Stürhof aus Titting 8,90 € 

Aperol Spritz 6,90 € 
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Warme Getränke 
Tasse Kaffee 100% Arabica (Rainforest Alliance Certified)   2,90 € 

Große Tasse Kaffee 100% Arabica (Rainforest Alliance Certified)  4,50 € 

Segafredo Espresso  2,20 € 

Doppelter Segafredo Espresso  3,80 € 

Segafredo Cappuccino  3,50 € 

Segafredo großer Cappuccino  4,50 € 

Segafredo Latte Macchiato  3,90 € 

Milchkaffee  3,90 € 

Tasse heiße Trinkschokolade    3,90 € 
von „Dornauers Lebküchnerei & Chocolaterie“ in Mögeldorf, 52% Kakao 
mit Sahne + 1,00 € 

Auf Wunsch bereiten wir die Heißgetränke auch mit laktosefreier/veganer Hafermilch für Sie zu. 

 
 
Tasse Tee (Teegarten BIO):  3,20 € 
Assam  
Singell Darjeeling 
Grüntee Sencha Orange 
Obstkorb - Früchtetee 
Kamille 
Pfefferminz 
Rotbusch Vanille-Zitrone 
 

 
 
 

Bei Fragen zu den enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 
Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: 

1) mit Farbstoff; 2) mit Konservierungsstoff; 3) mit Antioxidationsmittel; 4) geschwärzt; 5) mit Süßungsmittel; 6) Phosphat 
7) mit Farbstoff; 8) koffeinhaltig; 9) enthält eine Phenylalaninquelle 

Gutmann am Dutzendteich Betreiber GmbH 

Bayernstr. 150, 90478 Nürnberg 

Tel: 0911 / 988187710 
www.gutmann-am-dutzendteich.de | info@gutmann-am-dutzendteich.de 

 
 


