Suppe
l& Saisonale Suppe

Vorspeisen
Salate und Rohkost der Saison mit zweierlei Dressings
Gerducherte Bratwirste mit Whiskey verfeinert
Gutmanns Obatzter mit Weizenbier verfeinert
HeiBgerauchertes Forellenfilet mit Preiselbeermeerettich

Hauptgerichte
Saiblingsfilet mit Krdutern gebraten
Kleine Schaufele mit Dunkelbiersauce
Schweinelendchen ,Altfrankisch” mit Gemiisestreifen und Champignons
Bofflamott - Rinderschmorbraten mit RotweinsoBe
Kasespatzle mit Rostzwiebeln

Beilagen
Kleine KartoffelkloBe
Krauterkartoffeln
Brezenknddel
Ofengemiise nach Saison

Dessert
Kaiserschmarrn mit Apfelmus
Bayrisch Creme
Obstsalat

37,- € pro Person
(Kinder 0-6 Jahre frei, 6-12 Jahre 1/2 Preis)

Buffets bieten wir ab 30 Personen an. | Alle Preise ohne Gewihr fiir 2018
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Insalata mista - Verschiedene Salate und Rohkost mit zweierlei Dressings
Carote in agro - Marinierte Karotten
Funghi marinate - Champignons in Thymianmarinade
Zucchine marinate - Marinierte Zucchini
Tacchino tonnato - Putenbrust mit Thunfischsauce und Kapern
Caprese - Mozzarellini mit Kirschtomaten und Basilikumpesto

Suppe
Minestrone - Italienische Gemisesuppe

Hauptgerichte
Filetto di salmone - Ganze Seiten vom lkarimi-Lachsfilet mit Krautern
Saltimbocca alla romana - Kalbschnitzel gefiillt mit Schinken und Salbei
Filetto di maiale - Schweinefilet mediterran gefiillt
Penne all amatriciana - Penne mit scharfer Specksauce
Lasagne alle verdure - Gemiiselasagne

Beilagen
Gnocchi alla romana - HartweizengrieBnocken nach rémischer Art
Risotto milanese - Risotto mit Parmesankase
Patate alle erbe - im Ofen gebackene Krauterkartoffeln

Dessert
Panna cotta
Tiramisu

38,- € pro Person
(Kinder 0-6 Jahre frei, 6-12 Jahre halber Preis)

Buffets bieten wir ab 30 Personen an. | Alle Preise ohne Gewihr fiir 2018




